
BENVINGUT/da 

A CASA TEVA

bienvenido/A, 

estás en tu casa



Comença la teva 
experiència amb 
la frescor de la 
nostra terra. 

Des de l’hort a la 
taula, seleccionem 
els millors vegetals 
i productes de 
proximitat per 
crear combinacions 
lleugeres, vibrants 
i plenes de sabor 
natural.

 AMANIDES I ENTRANTS  
ENSALADAS Y ENTRANTES

Carxofes a la brasa 
Alcachofas a la brasa (en temporada).6,50€

Gaspatxo 
Gazpacho (en temporada)..................6,50€

Escudella 
“Escudella” (en temporada)................6,50€

Patates al caliu 
Patatas a la brasa.................................5,00€

Esqueixada de Bacallà 
“Esqueixada” de Bacalao.................... 11,00€

Escalivada a la brasa 
Escalibada a la brasa.......................... 11,00€

Escalivada amb anxoves o tonyina 
Escalibada con anchoas o atún........13,00€

Espàrrecs amb maionesa 
Espárragos con mayonesa.................. 8,50€

Favetes a la catalana 
Habas a la catalana............................. 11,00€

Cargols “La Llesca” 
Caracoles La llesca............................. 12,50€

Xatonada 
“Xatonada”.............................................. 11,00

Amanida de formatge, nous,  
escarola i tomàquet 
Ensalada de queso, nueces,  
escarola y tomate...................................9,50€

Cuina de 
calendari i 
tradició. 

Respectem el ritme 
de la natura per 
oferir-te productes 
en el seu moment 
òptim, des de les 
carxofes a la brasa 
fins a la nostra 
reconfortant 
escudella.

Alguns dels nostres 
plats contenen 
substàncies o 
productes que poden 
causar al·lèrgies o 
intoleràncies. Tenim 
a la vostre disposició 
un llistat per consultar 
aquests productes.

Algunos de nuestros 
platos contienen 
sustancias o productos 
que pueden causar 
alergias o intolerancias. 
Tenemos a su 
disposición un listado 
para consultar estos 
productos.

Amanida de tomàquet 
Cor de Bou i burrata 
Ensalada de tomate “Cor de Bou” 
y burrata................................................9,50€

Amanida de tomàquet  
Cor de Bou i ventresca 
Ensalada de tomate  
“Cor de Bou” y ventresca........................ 10,50€

Amanida amb favetes i foie d’ànec 
Ensalada con habas y foie de pato...10,50€

Espàrrecs de marge a la brasa 
Espárragos trigueros a la brasa......... 8,50€

Amanida verda 
Ensalada verde.....................................5,00€

Amanida amb tonyina 
Ensalada con atún................................ 8,50€

tapes i racions 
tapas y raciones

Pernil Ibèric 
Jamón Ibérico......................................15,00€

Cecina de vedella amb formatge Idiazabal 
Cecina de ternera con  
queso Idiazabal....................................12,00€

Safata d’embotits Ibèrics 
Bandeja de embutidos Ibéricos........ 16,00€

Plat d’anxoves del Cantàbric 
Plato de anchoas del Cantábrico..... 14,00€

Plat de formatge: Idiazabal y Ronkari 
Plato de queso: Idiazabal y Ronkari.13,00€

Amb pa i vi  
es fa camí.

Qui no té 
un all, té 
una ceba!

N’hi ha per 
sucar-hi pa!



Un clàssic que 
mai falla.

Torrades cruixents 
de pa de pagès o 
la lleugeresa de 
la coca de vidre, 
acompanyades dels 
millors embotits 
ibèrics, formatges 
seleccionats i 
conserves de 
primera qualitat.

PA DE PAGÈS O  
PA DE COCA AMB /  

PAN DE PAYÉS O  
PAN DE COCA CON:

Salmó fumat i formatge de cabra sec 
Salmón ahumado y queso de cabra seco... 11,00€

Escalivada amb anxoves o tonyina 
Escalibada con anchoas o atún................. 12,50€

Escalivada i formatge de cabra sec 
Escalibada y queso de cabra seco..............11,00€

Tonyina i formatge cheddar 
Atún y queso cheddar...................................11,00€

Crema de formatge cabrales i anxoves 
Crema de queso cabrales y anchoas..........11,00€

Formatge brie i pernil del país 
Queso brie y jamón del país.........................11,00€

Sobrassada i formatge cheddar 
Sobrasada y queso cheddar....................... 10,50€

Pernil ibèric / Jamón ibérico..................... 15,00€

Encenalls de pernil Ibèric 
Virutas de jamón ibérico.............................14,00€

Fuet / Fuet...................................................... 9,50€

Formatge Idiazabal 
Queso Idiazabal............................................10,00€

Torrada / Tostada..................................................

Torrada amb pa amb tomàquet i/o all 
Tostada con pan con tomate y/o ajo.....................

El cor de la 
nostra cuina. 

Gaudeix de 
les nostres 
suculentes carns, 
com el reconegut 
Entrecot de 
Girona, cuinades 
lentament al 
carbó d’alzina 
per aconseguir 
aquest 
aroma fumat 
inconfusible i una 
textura melosa 
que es fon a la 
boca.

Tots els plats de carn 
van acompanyats amb 
una torrada / 
patata al caliu o 
escalibada. / Todos 
los platos de carne van 
acompañados con una 
tostada / patata al caliu 
o escalibada.

A taula  
d’en Bernat, 
qui no hi 
és no hi és 
comptat.

A falta de pa, 
bones són 
coques.

s’ha acabat 
el bróquil!

CARNS A LA BRASA 
CARNES A LA BRASA

Hamburguesa de vedella i bolets 
Hamburguesa de ternera y setas.............12,00€

Hamburguesa de vedella i gorgonzola 
Hamburguesa de ternera y gorgonzola.12,00€

Entrama de vedella 
Entraña de ternera....................................12,00€

Picanha de vedella 
Picanha de ternera....................................12,00€

Entrecot de Girona 
Entrecot de Girona...................................18,00€

Xai / Cordero............................................. 17,00€

Churrasco de vedella 
Churrasco de ternera.................................11,50€

½ Conill / ½ Conejo..................................11,50€

¼ Pollastre / ¼ Pollo..................................9,00€

Llom de porc Duroc 
Lomo de cerdo Duroc..............................12,00€

Secret de porc ibèric 
Secreto de cerdo ibérico..........................13,00€

Botifarra catalana o botifarra negre 
Butifarra catalana o butifarra negra...... 10,00€

Xoriço “criollo”/ Chorizo “criollo”....... 10,00€

Peus de porc / Pies de cerdo...................9,00€

“Chuletón” en filets a la pedra 
Chuletón en filetes a la piedra................ 32,00€



POSTRES 

GELATS / HELADOS

pastissos / tartas

Crema catalana / Crema catalana.........  5,00€
Flam d’ou / Flan de huevo........................  5,00€
Arròs amb llet / Arroz con leche............  5,00€
Mel i mató / Miel y requesón ................... 5,50€
Músic amb moscatell /  
Músico con moscatell.................................  7,50€
Tocinillo de cielo / Toconillo de cielo............ --€
Cafè irlandès / Café irlandés................... 8,00€
Trufes de xocolata / Trufas de chocolate --€

Llimona gelada / Limón helado..............6,00€
Coco gelat / Coco helado.........................6,00€
Crocant / Crocanti.................................... 6,00€
Pastís al whisky / Tarta al whisky ..........6,00€
Coulant de xocolata /  
Coulant de chocolate...................................... --€

Pastís de formatge la viña 
Tarta de queso de la viña........................... 6,50€
Pastís de Santiago 
Tarta de Santiago........................................ 5,50€
Pastís de xocolata Sacher 
Tarta de chocoloate Sacher...................... 6,50€
Pastís Lemon Pie 
Pastís Lemon Pie......................................... 6,50€

Brinda amb 
nosaltres.

Acompanya el 
teu àpat amb la 
nostra selecció 
de vins de la 
casa, refrescants 
sangries artesanes 
o la nostra gamma 
de cerveses 
especials per a 
un maridatge 
perfecte.

de mica 
en mica 
s’omple  
la pica.

begudes / bebidas

VI PER COPES / VINO POR COPAS
Vi de la casa..................................................2,5€
Rioja.................................................................. 4€
Ribera ........................................................... 4,5€
Verdejo ..........................................................3,5€

VI DE LA CASA / VINO DE LA CASA
Negre o blanc / Tinto o blanco...............9,00€
Sangria / Sangría..................................... 14,00€
Sangria de cava / Sangría de cava......... 17,00€
També servim el vi per copes / También servimos el vino por copas.

BEGUDES / BEBIDAS
Refrescs / Refrescos..................................3,00€
Aigua sense gas / Agua sin gas ½ l..........2,20€
Solan de cabras sense gas  / sin gas 1,5l..3,50€
Vichy Catalán ¼ l.  ...................................3,00€
Gaseosa  / Gaseosa ½ l............................. 2,50€

CERVESES / CERVEZAS
San Miguel..................................................... 3,00€
Alhambra 0’0................................................ 3,00€
Alhambra Radler......................................... 3,00€
Alhambra Reserva Verde........................... 3,00€
Alhambra Roja............................................. 3,00€

El final més dolç. 

Deixeu-vos temptar 
per la nostra selecció 
de postres fets a 
casa, seguint les 
receptes de sempre 
i elaborats amb tot 
el nostre afecte. 
Des dels clàssics 
de la terra fins a les 
nostres creacions 
més llamineres, 
cada cullerada és 
un homenatge a la 
tradició i al plaer de 
la bona taula.

Per postres, 
mel i mató.

A la taula 
i al llit, 
al primer 
crit.

Panxa plena,  
cor 
content.



NEGRES CATALANS / tintos catalanes
D.O. TERRA ALTA
LA NEGRA FLOR (Garnatxa negra i Syrah).......................................................  21,00 € 

D.O. MONTSANT
FRA GUERAU (Cabernet Sauvignon, Garnacha Tinta, Merlot i Syrah)........  20,00 € 
CÀTAR (Garnatxa, Samsó)....................................................................................  18,00 € 
CLOS DEL GOS (Garnatxa negra, Carinyena i Shyra).....................................  21,00 € 
OMBRA(Carinyena, Garnacha negra i Syrah) ..................................................... 21,00€ 

D.O.Q. PRIORAT
NÛR (100% Carinyena)........................................................................................... 23,00 € 

NEGRES de la RESTA D’ESPANYA  
Negros del resto de españa

D.O. SOMONTANO
12 LUNAS (Tempranillo)......................................................................................... 23,00 € 

D.O.C. RIOJA
ARNEGUI CRIANZA (Tempranillo)..................................................................... 19,00 € 
EGUREN UGARTE (Tempranillo)........................................................................ 19,00 € 
VIÑA REAL CRIANZA (Tempranillo i garnatxa).............................................. 19,00 € 

D.O. RIBERA DEL DUERO
CONDADO DE ORIZA ROBLE (Tempranillo)..................................................  21,00 € 
DIAZ BAYO (Tempranillo) ....................................................................................  21,00 € 
ASOMO (Tempranillo)........................................................................................... 25,00 €

ROSATS / ROSADOS

 

BLANCS / BLANCOS
D.O. PENEDÈS 
ERMITA D’ESPIELLS (Macabeu, Xarel·lo, Parellada i Chardonnay)............. 19,00 € 

D.O. RUEDA 
ANALIVIA (Verdejo)...............................................................................................  16,00 € 

D.O. TERRA ALTA 
VILA-CLOSA (100% Garnatxa blanca)................................................................  16,00 €

ESCUMOSOS / ESPUMOSOS

D.O. CAVA

MARRUGAT ECOLOGICO BRUT NATURE (Macabeu, Parellada, Xarel·lo). 17,00 € 

NAVERAN MILLISSIMÉ BRUT NATURE  
(Macabeo, Xarel.lo, Parellada y Chardonnay).................................................... 23,00 € 

JUVE I CAMPS RESERVA FAMILIA BRUT NATURE  
(Xarel·lo, Macabeu, Parellada)..............................................................................  33,00 € 

També servim el vi per copes / También servimos el vino por copas.

CARTA DE VINS / CARTA DE VINOS
Hem seleccionat acuradament cada referència per oferir-vos un viatge 
sensorial pels millors terrers. Des de la fusta noble dels nostres negres 
fins a la bombolla elegant dels nostres caves, cada ampolla està triada 
per maridar a la perfecció amb la nostra cuina a la brasa.



MENÚ PER A GRUPS / MENÚ PARA GRUPOS

PICA PICA:
Amanida de formatge /  Ensalada de queso

Pà amb tomàquet / Pan con tomate
Escalivada amb tonyina / Escalibada con atún

Embotits i foie d’ànec / Embutidos y foie de pato

Segundos / SEGUNDOS
A escollir entre tots els plats de la carta  

(Plats amb suplement: Entrecot de Girona (+5 €), Xai (+5 €)
“Chuletón” en filets a la pedra(+5 € / mín. 2 pax), 

Plat o torrada de pernil ibèric (+3 €), 
Taula d’embotits ibèrics (+3 €)

A escoger entre todos los platos de la carta 
(Platos con suplemento: Entrecot de Girona (+5 €),  

Cordero (+5 €), Chuletón en filetes a la piedra (+5 € / mín. 2 pax) 
Plato o tostada de jamón ibérico (+3 €),  

Tabla de embutidos ibéricos (+3 €)

sense beguda / 
sin bebida30€ amb beguda 

/ con bebida35€ 
Menús mínim per a 4 persones. Els menús es serviràn per a taules complertes. 
*Menús mínimo para 4 personas. Los menús se servirán a mesas completas.

Postres:
A escollir entre tots els 

postres de la carta /  
A escoger entre todos 
los postres de la carta.

CAFÈS / CAFÉS:
Cafè, tallat o 

infusions /  Café, 
cortado o infusiones

BEGUDES / BEBIDAS:
Vi de la casa (1 cada 
2 persones), aigua i 

gasosa / Vino de la casa 
(1 cada 2 personas), 

agua y gaseosa



BON 

PROFIT!

¡BUEN 

PROVECHO!


